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La cocina tradicional catalana crea una marca 22-03-2010

La cocina tradicional catalana va tiene marca. Mo es una cuestion de
escaparate -que también-; tras el logotipo presentado se esconden
nueve afios de trabajo en los que, primero, un detallado estudio

! ! cientifico definid qué platos v qué productos =on los de la tierra; luego
revistas anteriores se plasmé en un corpus que va camino de superar las 1.000 recetas
autdctonas; en una tercera fase se seleccionaron qué restaurantes

cumplian los reguisitos minimos para merecer |la distincion (al menos el
ladleb o= lalielinn sl 40% de la carta debe ser casolana, es decr, las recetas dehen
aparecen en el corpus) v, por fin, =e cred la imagen: una ce maylszcula
acompafada por una cuchara gque hace las veces de =igno de
area de formacion admiracion. «Todo comenzd-explica Pepa Aymami, impulsora del
titdnico proyecto- cuando hicimaos una encuesta en la que descubrimos
que los comensales solo conocian la mitad de los 100 platos catalanes
gue =e ofrecian en los restaurantes. Era grave vy por ezo decidimos dar
ecte pasos. Es la primera vez que una marca cobija el patrimeonio
culinario cataldn, lo gque ademas ayuda a conservarlo v difundirlo. Ya
=on mas de 90 los restaurantes, pastelerias v tiendas gourmet que se
han unido a la iniciativa, promovida por la Fundacio Institut Catala de la
Cuina v que cuenta con el apoyo de instituciones piablicas v privadas. El
logotipo estd visible en las entradas de los locales v en las cartas.
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