PRIMER SEMINARI Data: dilluns 22 d’abril de 2013

Lloc: Paranimf de la Universitat de Barcelona
Gran Via de les Corts Catalanes, 585. 08007 Barcelona)
Hora d’inici: 9:15h

CUINA CATALANA, BE CULTURAL IMMATERIAL D’'INTERES NACIONAL (BCIIN)
PATRIMONI AGROALIMENTARI A CATALUNYA

PRESENTACIO
9:30h - 10:15h

=  BENVINGUDA
Dr. Antoni Riera Melis. Director Catedra Sent-Sovi de la Universitat de Barcelona
(en representacio Dra. Lourdes Cirlot. Vicerectora de Relacions Institucionals i Cultura de la Universitat de Barcelona).

*  PRESENTACIO CANDIDATURA “CUINA CATALANA, PATRIMONI DE LA HUMANITAT”
Dr. Antoni Riera Melis. Director Catedra Sent-Sovi de la Universitat de Barcelona.

= CUINA CATALANA, BE CULTURAL IMMATERIAL D’INTERES NACIONAL
»  Una nova categoria de patrimoni cultural: els béns culturals immaterials d’interés nacional
Sr. Joan Pluma. Director General d'Arxius, Biblioteques, Museus i Patrimoni de la Generalitat de Catalunya.
Sr. Doménec Vila i Navarra. Director General d’Alimentaci6, Qualitat i IndUstries Agroalimentaries
de la Generalitat de Catalunya.

1a PONENCIA
10:15h - 11:45h

= POLITICA DE QUALITAT AGROALIMENTARIA
Sr. Domenec Vila i Navarra. Director General d’Alimentacio, Qualitat i Industries Agroalimentaries

» Les DOP i IGP de Catalunya: qualitat i territori.
Sr. Antoni Torrent. President Federacié Catalana DOP-IGP
President DOP’s Formatge i Mantega de I'Alt Urgell i la Cerdanya .
»  Calgot, producte gastronomia i festa.
Sr. Jordi Blanch. President IGP Calgot de Valls.
» Pollastre i les races avicoles catalanes.
Sr. Amadeu Francesch Vidal. Director Subprograma de Genética Avicola.
»  Embotits, llonganissa de Vic i altres.
Sr. Josep Dolcet Llaveria.

PAUSA COFFEE BREAK
11:45h - 12:00h

2a PONENCIA
12:00h - 12:45h

*  QUALITAT | TRADICIO DELS PRODUCTES PESQUERS
Sra. Angela Seira i Sanmartin, Subdirectora General de Coordinacié de la Direccié General de Pesca i Afers Maritims

»  Qualitat dels productes pesquers

Sr. Antoni Abad, President de la Federacio Territorial de Confraries de Pescadors de Girona.
»  Tradicié pesquera

Sr. Tomas Margalef, Secretari de la Federacio Nacional Catalana de Confraries de Pescadors.

3a PONENCIA
12:45h - 13:30h

= ELVICATALAILA SEVA EVOLUCIO HISTORICA
Sr. Jordi Bort. Director de I'lncavi / Conseller Delegat de Prodeca

CLOENDA
13:30h

. Cloenda a carrec de la Dra. Lourdes Cirlot, Vicerectora de Relacions Institucionals i Cultura de la Universitat de Barcelona,
i 'Hble. Sr. Josep Maria Pelegri, conseller d'Agricultura, Ramaderia, Pesca, Alimentacié i Medi Natural de la Generalitat de
Catalunya.

= Tastde CavaiVins

Es prega confirmar I'assisténcia a I'acte a I'adrega de correu electronic ficc@mediterrani.org o al teléfon 93 405 33 34
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